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WARIANT |

ZUPA '
s (prosze wybra¢ jedng z propozycji) ; \ i
— wigilijna zupa grzybowa z tazankami  ~ '

- wykwintny barszczyk czerwony z uszkami z migsnym farszem ! /

oI =kremz bialych warzyw z grzankg czosnkowa

DANIE GROWNE
(prosze wybrac jedng z propozycji)
- —Dorsz w puchatym ciescie podany z tymiankowymi rozetkami.ziemniaczanymi, warzywami na-parze oraz sosem maslano-
cytrynowym
- Chrl_lpiqcy karp w panco na puree ziemniaczanym z kapustg z grzybami \
— Pieczony schab'z'éﬁszonyrhi sliwkami podany z kluskami $lgskimi, buraczkami zasmazanymi oraz sosem pieczeniowym

DESER
(prosze wybrac jedng z propozycji)

— Piernik na musie pomarannczowym z chmurka z bitej Smietany =
— Swiateczny jabtecznik na ciepto z sosem waniliowym
— Swiateczny makowiec babuni z bakaliami_
NAPOIJE:
Woda z cytryng w karafkach - ;
Kompot z suszu (200 ml/ os) - . ==

e Kawa/ herbata

Cena: 55 zt/ os— - = = o




WARIANT Il

PRZYSTAWKA
(prosze wybrac jedng z propozycji)

— — Parfait z watrébki drobiowej na grzance z chutney'em z gruszki - -

— Pasztet w aromacie ziét z musem chrzanowo- zurawinowym
—Sledz w korzennej zalewie z suszonym pomidorem i kiszonym ogérkiem _ '

— Terrina z biatych ryb na kolorowej satacie z musem ziotowo- czosnkowym /

ZUPA
(prosze wybrac jedng z propozycji)

— Krem z pieczonego buraka z kozim serem i prazonym stonecznikiem
— Wykwintny barszczyk czerwony-z uszkami farszem migsnym —
— Wigilijna zupa grzybowa z tazankami
. Szlqchetny krem z grzybdéw lesnym z poduszeczkami z ciasta francuskiego

DANIE GROWNE e
(prosze wybrac jedna z propozycji)

— Chrupiacy karp pieczony z boczkiem i suszonymi pomidorami podany z zapiekanym puree ziemniaczanym oraz suréwka z
selera z rodzynkami w delikatnym sosie jogurtowym
- Smazony sandacz podany na sosie kurkowym z ziemniakami gratin i bukietem
warzyw z wody
— Poledwiczka wieprzowa w sosie z podgrzybkéw z delikatnymi kopytkami i k'épust'é'
kiszong duszong z miodem i kurkami
— Filet z kaczki podany na czerwonej kapuscie-gotowanej z zurawing na czerwonym winie
z kluseczkami gnocchi i sosem sliwkowym

DESER ' ——
(prosze wybrac jedng z propozycji) —a s R
T — Regionalne makéwki z sosem rumowym-— ——~—-- o —
— Gruszka w czerwonym winie z sosem piernikowym - - - —
- Strudel jabtkowy zgatKa lodéw waniliowych i bita émietana
— Puszysty sernik z brzoskwiniami i biatg czekolada

~ e NAPOIJE:
& e ———r A —————
e —=MWoda-z cytryng w karafkach
Kompot z suszu (200 ml/ os) SRR g

Kawa/ herbata

Cena: 75 zt/ os



ZIMNE ZAKASKI

— Pétmisek tradycyjnych mies pieczonych i wedlin
— — Pasztety z suszonymi owocami - \ -
— Tymbaliki drobiowe
— Ryba po grecku N '
- Sledz pod pierzynka /
S - —Salatkajarzynewa
— Pikle

— Pieczywo/ masetko

Cena: 35 zt/ os

— -~ DODATKOWE OPCIE.

— Kapusta z grochem 18 zt/ 0,5 kg
— Pierogi z kapustg i grzybami 9 zt/ 6 szt
— Pasztecik drozdzowy z miesem 6 zt/ 2 szt
— Drozdzowe kapusniaczki wigilijne 6 zt/ 2 szt
— Bigos staropolski 26 zt/ 0,5 kg
— Barszczyk czerwony 5 zt/ 200 ml
- Ragu z indyka z maslakami i suszonymi pomidorami 14 zt/ 200 ml
— Wino grzane 8 zt/ 200 ml

KONTAKT : et . . —
tel: 666 032 570 | 32 264 43 71 —— e
e N hotel@hotelshuma,pl
e Pl

Dabrowa Gdrnicza ul. Zeglarska 20
Pogoria |
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