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HOTEL SHUMA

restaurant & conference

OFERTA
WESELNA

Hotel SHUMA Restaurant & Conference to niecodzienne miejsce, ktore potaczyto
wyszukane menu z domowa atmosferg, rodzinng bliskoscig oraz ogromna pasja naszego
zespotu. W tym wyjatkowym dla Panstwa dniu Hotel Shuma zaprasza Panstwa do
zorganizowania przyjecia weselnego w otoczeniu jezior oraz lasow Zagtebia
Dabrowskiego. Do Panstwa dyspozycji oddajemy sale restauracyjng wraz z tarasem
widokowym, antresole. Obstuga restauraciji dotozy wszelkich staran, aby mogli Panstwo
spedzi¢ wyjatkowe chwile w gronie zaproszonych gosci. Zapraszamy Panstwa na
spotkanie, gdzie przy dobrej kawie lub herbacie manager odpowedzialny za Panstwa
uroszystosc¢ szczegdtowo przedstawi oferte oraz zaprezentuje sale.

* Sale balowg dla 120 oséb

» W soboty minimum 80 gosci petnoptatnych

* Nocleg ze sniadaniem dla 86 osob z 20% rabatem dla gosci

* Powitanie chlebem i solg oraz toast winem musujacym GRATIS (dotyczy pakietow
kapitanskiego i admiralskiego)

* Noc poslubna w ekskluzywnym apartamencie dla Pary Mtodej GRATIS

* Voucher na romantyczna kolacje w I rocznice slubu w PREZENCIE

* Bezptatne menu dla dzieci do lat 3

* 50 % rabatu dla dzieci w wieku 4-14 lat

* Brak optaty korkowe;j

* Mozliwos¢ osobnego menu dla dzieci bez dodatkowych optat

* Dedykowanego koordynatora przyjecia weselnego

* Bezptatny parking dla gosci

* Protesjonalna obstuge

* Indywidualng oferte dostosowana do Panstwa potrzeb i preferencji

* Podwykonawcy (zespét, dj, fotograf) rabat w zaleznosci od wybranego pakietu

Organizujgc wesele w Hotel SHUMA Restaurant & Conference obowiazuja nastepujace terminy wptat:

1. Reierwacja terminu przyjecia potwierdzona wptatg 2000 zt zadatku oraz odpowiednim dokumentem
wptaty.

2. 9 miesiecy przed weselem, na spotkaniu podpisujemy umowe z ustalonymi kwotami na biezacy sezon
weselny. Zawarcie umowy taczy sie zwptata zadatku odpowiadajacemu 30% catosci kosztow

3. Tydzien przed weselem, to czas na ostateczne rozliczenie przyjecia i podanie ostatecznej liczby gosci.



PAKIET MARYNARSKI

235 zt/os

(maksymalnie do 24:00)
OBIAD:
* Zupa
* Danie gtowne talerzowo (jedno mieso, jeden dodatek skrobiowy, jedna surowka)
* Deser
» Zimna ptyta
* Ciasta

* Bufet kawowo- herbaciany

* Napoje bez ograniczen (system Pepsi 0,5 |, soki owocowe, woda z cytryna w karafkach)
* Jedna goraca kolacja

* Podstawowa dekoracja stotow (pokrowce, obrusy, lambrekiny, swiece)

PAKIET BOSMANSKI

315 zt/os
(12 godzin, maksymalnie do 5:00)

OBIAD:

* Zupa
* Danie gtowne potmiskowo

* Deser

* Zimna ptyta

* Ciasta

+ Bufet kawowo- herbaciany

* Dwie gorace kolacje ' .

* Napoje bez ograniczen (s¥stem Pepsi 0,5 |, soki owocowe, woda z cytryna w karafkach)
+ Podstawowa dekoracja stotow (pokrowce, obrusy, lambrekiny, $wiece)

PAKIET KAPITANSKI

355 zt/os
(12 godzin, maksymalnie do 5:00)

OBIAD

* Zupa
* Danie gtowne potmiskowo

* Deser

+ Zimna ptyta

+ Ciasta

+ Owoce - bufet

* Tort weselny

+ Bufet kawowo- herbaciany

* Trzy gorace kolacje

* Napoje bez ograniczen (system Pepsi 0,2 |, soki owocowe, woda z cytryna w karafkach)
+ Podstawowa dekoracja stotow (pokrowce, obrusy, lambrekiny, éwiece)y



PAKIET ADMIRALSKI

400 zt/os
(12 godzin, maksymalnie do 5:00)

* Wino musujace na powitanie gosci i Pary Mtodej
OBIAD:

* Zupa
* Danie gtéwne potmiskowo

* Deser

* Zimna ptyta

* Ciasta

* Owoce

* Fontanna czekoladowa- bufet

* Tort weselny

* Bufet kawowo- herbaciany

* Trzy gorace kolacje

+ Napoje bez ograniczen (system Pepsi 0,2 |, soki owocowe, woda z cytryna w karafkach)

+ Alkohol bez ograniczen (wddka (Finladnia/ Pan Tadeusz/ Wyborowa/ Luksusowa), wino czerwone
i biate potwytrawne, piwo lane)

+ Podstawowa dekoracja stotow (pokrowce, obrusy, lambrekiny, $wiece)

* Prezent od hotelu
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PRZYSTAWKI: (jedna do wyboru)

- Tatar ze Sledzia/musztarda francuska/pikle/grzanka

* Tatar z tososia/cebula/kapary/oliwa smakowa

* Bruschetta na grzance czosnkowe;j

+ Capresse z oliwg ziotowa

- Ptatki wedzonego indyka na mixie satat z ptatkami pomaranczy
* Pasztet pieczony z sosem cumberland

* Pate z watrobki drobiowej z konfitura z czerwonej cebuli

ZUPY: (jedna do wyboru)

* Domowy rosét z makaronem

* Domowy rosot z kluskami

» Francuska zupa cebulowa na biatym winie z grzanka

* Zupa z grzybow lesnych z tazankami

* Krem zgrzybow lesnych z ggoszkiem ptysiowym i Smietang
* Krem z pomidorow z pesto bazyliowym i paluchem grisini
* Krem brokutowy z prazonymi ptatkami migdatow

* Krem z biatych warzyw z chipsem z boczku

* Krem z pieczonego buraka i jabtek podany z serem

* Krem z zielonego groszku z grzankami

DANIA GLOWNE (TRZY LUB CZTERY RODZAJE MIESA DO WYBORU: (1x 100% i 2 x po 50%, lub 4 x 50%)

DANIA Z DROBIU:

» Tradycyjny kotlet de volaille

» Tradycyna piers z kurczaka panierowana

+ Grillowana piers z kurczaka

. Nuggetsy z kurczaka panierowane w panko i ptatkach kukurydzianych
» Siekane eskalopki drobjowe w orzechach i parmezanie

* Roladka z kurczaka nadziewana serem plesniowym i suszonymi pomidorami
* Chrupiace udko z kurczaka w ziotach

* Kurczak supreme (sous vide) marynowany w rozmarynie i czosnku

» Chrupiacy udziec z indyka z jabtkiem i zurawing

+ Griloowana piers z indyka faszerowana szpinakiem i serem feta

+ Grillowana piers z kaczki (sous vide) z musem jabtkowym

* Udko z kaczki pieczone w soku jabtkowym

DANIA Z WIEPRZOWINY:

* Tradycyjny kotlet schabowy

* Szwajcar

* Poledwiczka wieprzowa marynowana w ziotach i czosnku z sosem grzybowym na biatym winie
* Pieczen z szynki z sosem jasnym

» Duszony karczek w sosie sliwkowym na czerwonym winie

* Roladka wieprzowa faszerowana grzybami w sosie $mietanowym

* Roladka wieprzowa nadziewana warzywami

* Pieczony schab z sosem chrzanowym



DANIA Z WOLOWINY:

* Tradycyjna rolada slaska

» Sztufada z antrykotu z sosem kaparowym
* Policzka wotowe w sosie wtasnym

* Bitki wotowe z pieczarkami

DANIA Z RYB:

* Loso$ w ciescie francuskim ze szpinakiem

» Sandacz w salsie pomidorowej

* Pieczony pstrag w pietruszce 1 czosnku

* Filet z dorsza zawiniety w szynke parmenska ze szparagiem

SOSY (DWA DO WYBORU):

* Pieczeniowy jasny/ciemny

* Sos grzybowy na biatym winie

* Sos kurkowy z ziotami

* Sos chrzanowy

* Sos beszamel

* Sos stodko-kwasny

* Sos sliwkowy na czerwonym winie
* Pieprzowo-cytrynowy

* Porowo-cytrynowy

DODATKI (DWA DO WYBORU):
* Kluski slaskie

* Ziemniaki z wody z koperkiem i mastem

* Puree ziemniaczane z koperkiem

» Cwiartki z ziemniakow pieczone z rozmarynem
* Gnocchi

* Ziemniak gratin

* Kasza- dowolny rodzaj

* Ryz biaty z warzywami

SUROWKI NA CIEPLO (JEDNA DO WYBORU):
* Kapusta zasmazana z grzybami i boczkiem

* Modra kapusta

» Zasmazane buraczki

* Fasolka szparagowa z mastem i butka tarta

* Warzywa blanszowane

* Duszona marchewka z groszkiem

SUROWKI NA ZIMNO (DWIE DO WYBORU):
Surdéwka z selera z orzechami i rodzynkami

* Mizeria ze Smietang i koperkiem

* Surowka z marchwi z jabtkiem i pomarancza
* Buraczki * Mix satat zé $mietang

* Mix satat z pomidorkiami i sosem vinegret

* Surowka z czerwonej kapusty

* Colestaw

* Suréwka z kapusty pekinskie]

DESERY (JEDEN DO WYBORU):

* Brownie z z wisniami duszonymi w czerwonym winie

« Szarlotka na ciepto z gatka lodow

* Parfait chatwowe ze stonym karmelem

* Tiramisu

« Sliwki w przyprawie korzennej z gatka lodow piernikowych
* Krem bruleé z malin i

« Sernik wiedenski na musie malinowym

* Puchar lodowy (2 gatki- smak do wyboru) z owocami sezonowymi i polewa

* Tarta z musem z biatej czekolady z owocami sezonowymi

ZIMNA PLYTA:

* Deska swojskich wedlin

* Miesa i pasztety pieczone

* Deska serow polskich, camembert, lazur i sery wedzone
+ Jaja faszerowane podane z sosami na zimno

SLEDZIE I RYBY (DWA DO WYBORU):
+ Sledz tradycyjny w oliwie

* Sledz w Smietanie

+ Sledz korzenny

* Ryba po grecku

* Ryba opiekana marynowana w occie

MASLO CZOSNKOWE I ZIOLOWE » PIECZYWO
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DESKA FINGERFOOD:

* Tortilla z tososiem i serkiem smietankowym

* Koreczki capresse

* Koreczki z pikli i kabanosa

* Mini pumpernikiel z serkiem ziotowym i kietkami

SALATKI (DWIE DO WYBORU):

- Satatka jarzynowa

+ Satatka Cezar

+ Satatka gyros

+ Satatka grecka

+ Satatka z selera z kukurydza, szynka
konserwowa i ananasem

» Satatka z makaronem grandine ze swiezymi
warzywami, podwedzanag szynka
i dipem jogurtowym



KOLACJAI
* Pierogi ze szpinakiem i feta

* Pierogi z miesem i okrasa

* Kluseczki gnocchi z grillowanym kurczakiem w sosie kurkowym

* Piers zapiekana z pesto ziotowo- pomidorowym podana na $mietanowo- maslanym risotto

* Poledwiczka wieprzowa marynowana w ziotach z pieczonym ziemniakiem, mix satat z dipem czosnkowym

+ Karkowka wieprzowa duszona w wedzonej sliwce z kluskami $laskimi i burakami zasmazanymi

- Drobiowa sakiewka capresse z kluseczkami gnocchi i sosem gorgonzola oraz mix satat

* Trybowane udko z kurczaka z ziemniakami opiekanymi i suréwka

» Golonki pieczone na kapuscie z opiekanymi ziemniakami

* Pieczone kaczki w catosci z jabtkami i pomaranczami podane z pieczonymi ziemniaczkami i buraczkami
w sosie owocowym zasmazang ( pakiet admiralski i kapitanski)

» Ptonacy udziec wieprzowy z kasza lub ziemniakami i kapusta zasmazana ( pakiet admiralski i kapitanski)

KOLACJAII, III
Boeuf Strogonow z pieczywem
* Barszcz z krokietem
* Boeuf bourguignon
* Kwasnica po staropolsku z ziemniakami i pieczonym zeberkiem
+ Zurek staropolski z biatg kietbasa i jajkiem
* Ragu z indyka duszone w sosie Smietanowo-tymiankowym z cukinia i suszonymi pomidorami
* Lasagne bolognese
* Francuska zupa cebulowa z paluchem
* Bigos mysliwski z pieczywem
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FONTANNA Z GORACA CZEKOLADA SZTUCZNE OGNIE
Koszt 650,00 zt Zestaw I - koszt 2000 zt
( 600 strzatéw, 5 minut)
Zestaw II - koszt 3000 zt
( 600 strzatéw duzego kalibru, 6 minut)

Do wyboru czekolada: mleczna, biata, deserowa
Swieze owoce

Kruche ciasteczka

Pianki

STOL Z CHLOPSKIM JADLEM
Koszt: 2000,00 zt

FOTOBUDKA
1h-700 zt
2h-950 zt

Wedzony pstrag -3 kg 3h-1150 zt

Podwedzana poledwiczka- 3 kg
SWOJSI-(a kietbasa- 5 kg
zynka - 2 kg
alceson - 2 kg
Kaszanka 3 kg
Smalec wiejski z skwarkami - 3 kg
Chleb staropolski
Grzyby marynowane
Ogorki matosolne

SLODKI STOL

WARIANT I WARIANT II
30 zt/ os. > 40 os. 39 zt/ os. > 40 os.
32 zt/ 0s. < 40 os. 41 zt/ os. < 40 os.

Muffiny, Cake pops, Muffiny, Cake pops
Makaronik, Donut Makaronik, Beza
Beza, Monodeser Monodeser, Donut
Ptys z kruszonka Ptys z kruszonka

Drugi monodeser
Sernik kostka
Lodzik na patyku, Tartaletka

BARMAN
Wycena indywidualna

ANIMACJE DLA DZIECI
Wycena indywidualna

PRZYSTAWKI “Deserki dekorowane zgodnie
wszystkie z oferty do wyboru z ceng 16,00 zt/ os z tematem i kolorystyka przyjecia.
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HOTEL SHUMA

restaurant & conference

41-303 Dabrowa Goérnicza, ul. Zeglarska 20 Pogoria I
666-032-570 - 32264 4371 - hotel@hotelshuma.com
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