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O F E R T A  

KONFERENCYJNA



Klimatyzowana sala konferencyjna
wyposażona jest w nowoczesny sprzęt
multimedialny do 120 osób w układzie

teatralnym

CENA WYNAJMU SALI:

OPCJA 1 -4 GODZINY

OPCJA 2 -8 GODZINY

750,00 PLN

1000,00 PLN

Sala konferencyjna posiada akustyczną,
mobilną ściankę działową, co pozwala na

prowadzenie dwóch niezależnych spotkań.
Przestronność wnętrza umożliwia różne

ustawienia sali:
 podkowa, układ szkolny, teatralny, bankietowy

SALA KONFERENCYJNA



CENA WYNAJMU SALI:

OPCJA 1 -4 GODZINY

OPCJA 2 -8 GODZINY

350,00 PLN 

550,00 PLN 

SALA KLUBOWA

Zapraszamy do organizacji kameralnych
spotkań biznesowych.

 Sala Klubowa znajduje się w części
hotelowej. 

Jest to kameralna sala z bezpośrednim
wyjściem na taras. 

Sala mieści  maksymalnie 12 osób 

wyposażona w telewizor oraz na życzenie w
flipchart, rzutnik wraz z przenośnym

ekranem. 



PRZERWA KAWOWA

Wybór soków owocowych
 Woda mineralna niegazowana

w karafkach 
Świeżo parzona kawa

 Wybór herbat smakowych 
Wybór kruchych ciasteczek 

30,00 PLN / os. (4 godziny)
 35,00 PLN / os. (8 godzin)

Wybór soków owocowych
 Woda mineralna niegazowana

w karafkach 
Świeżo parzona kawa 

Wybór herbat smakowych 
Wybór kruchych ciasteczek

 Kanapki 2 rodzaje 

50,00 PLN / os. (4 godziny)
 62,00 PLN / os. (8 godzin

OPCJA BASIC

OPCJA SILVER

OPCJA GOLD

OPCJA PLATINUM

Wybór soków owocowych 
Woda mineralna niegazowana

w karafkach
 Świeżo parzona kawa

 Wybór herbat smakowych 
Wybór kruchych ciasteczek

 Świeże owoce sezonowe
 

38,00 PLN / os. (4 godziny)
 45,00 PLN / os. (8 godzin)

Wybór soków owocowych 
Woda mineralna niegazowana

w karafkach 
Świeżo parzona kawa 

Wybór herbat smakowych 
Kanapki 2 rodzaje 

Ciasta domowe
 

53,00 PLN / os. (4 godziny)
 65,00 PLN / os. (8 godzin



OPCJA III

 LUNCH FIRMOWY SERWOWANY

OPCJA I

ZUPA
 krem z białych warzyw / oliwa smakowa/ grzanki 

DANIE GŁÓWNE
 filet z kurczaka sv / fondant ziemniaczany/ sos lazur / 

bukiet warzyw 
55,00 PLN / os

OPCJA II

ZUPA 
francuska zupa cebulowa / białe wino / tymianek

 DANIE GŁÓWNE
 pieczeń z karkówki / puree seler / sos pieczeniowy / 

pieczona marchew
 DESER 

szarlotka z gałką lodów waniliowych
 80,00 PLN / os

ZUPA
 krem z leśnych grzybów / crème fraiche / grzanka 

DANIE GŁÓWNE
 polędwiczka wp / gratin ziemniak / sos kurka / 

karmelizowane warzywa
 DESER

 tarta cytrynowa z bezą 
90,00 PLN / os.



OPCJA III

KOLACJA FIRMOWA SERWOWANA
OPCJA I

OPCJA II

PRZYSTAWKA
 pieczona gruszka z orzechami, serem brie i rukolą 

DANIE GŁÓWNE
 casarecce ze szpinakiem, suszonymi pomidorami 

i serem pleśniowym
 Lampka białego lub czerwonego wina półwytrawnego Genoa

70,00 PLN / os

PRZYSTAWKA
 wytrawna tarta z porem, łososiem i suszonymi pomidorami 

DANIE GŁÓWNE
 gnocchi z kurczakiem i pesto z bazylii 

Lampka białego lub czerwonego wina półwytrawnego Genoa
 80,00 PLN / os.

ZIMNA PŁYTA
 Deska serów / orzechy / owoce 

Deska wędlin / pikle 
Jajka faszerowane 

Śledzie / jabłko / gorczyca / śmietana 
Sałatka z kurczakiem / sos czosnkowy 

Masło
 Pieczywo - selekcja Shuma Bakery 

55,00 PLN / os.

 *opcja dodatkowa do kolacji



LUNCH FIRMOWY BUFETOWY
MIN 20 OS

BUFET ZIMNY
 sałatka grecka , sałatka brokułowa z makaronem colesław 

ZUPA W KOCIOŁKU
 Krem z pieczonego kalafiora i czosnku
 BUFET CIEPŁY W PODGRZEWACZACH

 karkówka w sosie pieczeniowym, kurczak w sosie
orientalnym, pieczone ziemniaki z rozmarynem, ryż basmati,

grilowane warzywa
 DESERY

 ciasto marchewkowe mini pavlova z owocami
 105,00 PLN / os.

BUFET ZIMNY 
sałatka grecka , sałatka farfalle z szynką dojrzewającą i

kaparami colesław
 ZUPA W KOCIOŁKU

 krem grzybowy 
BUFET CIEPŁY W PODGRZEWACZACH

 bitki wieprzowe w sosie własnym, grillowana pierś
kurczaka , dorsz w sosie porowym pieczone ziemniaki z

rozmarynem, kluski śląskie, kapusta zasmażana 
DESERY

 sernik domowy mini pavlova z owocami
 130,00 PLN / os



ZAPRASZAMY DO KONTAKTU

Anna Wolka

531 761 517

666 032 570

hotel@hotelshuma.pl

HOTEL SHUMA
ul. Żeglarska 20 

41-303 Dąbrowa Górnicza

Kierownik hotelu

MANAGER RESTAURACJI 


